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Vale dli toiduainetdodstuses rikub
toote. Oige maare toob kulud alla
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Toiduainetéostusega kok-
ku puutudes nden viga tih-
tinduetele mittevastavate
maédrdeainete kasutamist.
See on tingitud kas teadma-
tusest voi nouetele mittevas-
tavate madrdeainete odava-
mast hinnast. Kui pagarit66s-
tuses lekib tainasegaja reduk-
tori kaelustihend, rikutakse
vale mdardeaine kasutami-
sel kogu tainas ja see toob en-
daga kaasa oluliselt suurema
kahju kui 6ige miardeaine
kasutamisel. Veelgi hullem
on aga lugu niiteks koore véi
vedelike analoogse segaja ti-
hendi lekkimisel. Siis véib
kaotsi minna mitmeid tonne
toorainet.

Toiduainet6dstuse nou-
ded méardeolidele on viga
korged ja kontroll pidev ning
karm. Spetsiaalsed ja sertifit-
seeritud médardeained ning
6lid, mida toiduainetoostu-
ses kasutatakse, on tervisele
kahjutud ning tdidavad spet-
siaalseid NSF-noudeid.

Kohustuslikud normid.
Kéikjal, kus voib toimuda
kokkupuude toiduaine ja
maddrdeaine vahel, voib ka-
sutada ainult neid maéirdeai-
neid, mis on kantud NSF H1
toodete nimekirja. NSF (Na-
tional Science Foundation)
on soltumatu organisatsioon,
kes alates 1944. aastast tege-
leb USAs toodete sertifitsee-
rimisega, toiduainete, vee ja
tarbekaupade kaitsmiseks va-
jalike normide koostamisega
Ja kontrollkatsete teostami-
sega. Kuid ka NSFH1 mér-
deaine kasutamine ei tihen-
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da veel tiielikku vabadust.
Miérdeainega saastunud toi-
duaine ei tohi poelettidele
sattuda isegi sel juhul, kui ka-
sutatud maardeaine on H1
sertifikaadiga. NSFH1 madr-
deainete kasutamine on toi-
duainet6dstuses kohustus-
lik, samuti on see kohustuslik
loomas66da tootmisel.

Kuigi toiduainetdodstusele
moeldud 6lid ei tohi sisalda-
da tavapiraseid metallorgaa-
nilisi ja soobimisvastaseid
manuseid, peavad nad olema
paljuvastupidavamad erine-
vatele mojuritele kui maarde-
ained, mida kasutatakse teis-
tes todstusharudes. Vesi, aur
ja puhastusvahendid on toi-
duainet66stuse miirdeaine-
te koige suuremad vaenlased.
Lihat66stuses peavad nad
olema vastupidavad loomse-
tele rasvadele, verele jasoola-
le, joogitoostuses ja puuvilja-
de konserveerimisel puuvil-
Jahapetele. Pagaritoostuses
kahjustavad méairdeaineid
Jjahutolm ja suhkur. Nende-
le mojuritele lisanduvad ka
nii ekstreemselt korged tem-
peratuurid konserveerimisel
kui ka ekstreemselt madalad
temperatuurid kiilmutatud
toiduainete tootmisel.

Toiduainete tootmiseks

kolblike spetsiaalsete mair-
deainete viljaté6tamine on
seega tisna keeruline. Ku-

na vastavaid médirdeaineid
on lubatud toota tiksnes FDA
(Food and Drug Administ-
ration) voi NSF poolt tervise-
le ohututeks loetud koostis-
osadest, voivad nad oma teh-
nilistelt omadustelt olla pii-
ratud. Seetottu kehtib vorrel-
des harilike méirdeainetega
toiduainetoostuse madrdeai-
nete puhul veelgi kindlamalt
reegel: optimaalse méirdeai-
ne tootmise ja valiku aluseks
on suur erialateadmiste ning
praktiliste kogemuste pagas.

Oige miire aitab kokku hoi-
da. Toiduainet6dstuse ma-
sinate olitamiseks on tina-
péeval enamiku méirdeai-
netootjate sortimendis ole-
mas NSF poolt sertifitseeritud
H1 méardeained, mille joud-
lus vastab tihti traditsiooni-
liste toodete omale. Kuid mit-
te koigil tootjatel pole piisa-
valt kogemusi voi aega lasta
kogenud miiiigijuhil toeta-
da klienti méirdeaine valikul
Javiljavahetamisel. Et taga-
da ohutu ja optimaalne 6liva-
hetus, tuleb teha élianaliiiise
ning detailideni vilja selgita-
da koik niiansid, mis on seo-

Optimaalse midrde-
aine tootmise alu-
selis on suur tead-
miste ning praktilis-
te kogemuste pagas.

tud maéritava seadme ja sel-
le t66 iseloomuga. Oluline on
teada, kas uus ja vana maa-

re sobivad kokku, kas laag-
rid tuleb vanast méardest pu-
hastada voi piisab jarelmaa-
rimisest, milline on méri-
misintervallide vahe vana ja
uue médrde puhul, kas mai-
re kandub keskmairdesiis-
teemides hasti edasi ja palju
muid tiksikasju.

Oige oli aitab ka kulusid
kokku hoida. Venemaa tiks
suur toiduainetoostus vii-
dab, et niiteks tinu ige 6li
unikaalsele retseptuurile ei
aurustu need 6lid nii kiires-
ti kui varem kasutatud 6lid
Jjatdnu sellele vihenes t66s-
tuses 6likulu poolteist kor-
da ja tegemist oli viiga tunta-
varahasdastuga. See niide on
Just selle jutu kinnitus, et 6i-
ge méérdeaine kasutamine
aitab kulusid kokku hoida ja
efektiivsemalt tegutseda.
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